
Organoleptický profil Struktura, ovoce, intenzita, silný závěr

Použití a implementace Při sklizni a během plnění tanků, 1 až 5 g/l.

Doba kontaktu Pravidelně ochutnávejte pro posouzení rovnováhy mezi dubem a vínem.

Dohledatelnost původu Viz štítek na výrobku.

Skladování Skladujte v původním obalu při pokojové teplotě v dobře větraných prostorách. Výrobek je citlivý
na okolní kontaminanty a pachy.

Technické charakteristiky

Kvalita Původ
Zrání

Prvotřídní francouzský dub ze směsi francouzských lesů. Přirozené
venkovní zrání minimálně 24 měsíců.

Rozměry Granulometrie > 2 mm & < 7 mm

Balení Potravinářská kvalita PE-ALU pytel - 10 kg

Toastování Fermentační granuláty
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Flavors Range

10-31-408

Promouvoir la
gestion durable

de la forêt
pefc-france.org

Convection ToastingConvection Toasting

Bez toustování


