Flavors Range C)?ﬂOSYlva

CHENE POUR L’ENOLOGIE

m Technické charakteristiky
Kvalita Puvod Prvotfidni francouzsky dub ze smési francouzskych lesu.
Zrani Pfirozené venkovni zrani minimalné 24 mésicd.
Rozméry 2 typy 25 % dopad nového sudu z francouzského dubu o obj. 225I:
D:30cm xS:3cm xV:09cm x 18
45 % dopad nového sudu z francouzského dubu o obj. 225l
D:30cm xS:3cm xV: 0.9 cm x 30
Baleni Box of 5 to 10 inserts in PE-Alu bag
Toustovani Konvekéni lehké, stfedni, stfredné dlouhé, mix
Aplikace & implementace Vino €ervené, Pouzité béhem fermentace nebo zrani.
bilé a ruzove Pomala a postupna extrakce. Rozsifeni aromatické palety. Zjemnéni tfislovin
sudu, pfindsejici vyraznost, sladkost, délku a aromatickou komplexnost
m 2 navrhované typy podle poZadovanych profilG
Doba kontaktu Minimalné 6 mésicl od alkoholového kvaseni nebo b&éhem zrani
Pravidelné ochutnavejte pro posouzeni spravné rovnovahy mezi vinem a dubem.
Pro dalsi informace nds prosim kontaktujte.
Dohledatelnost puvodu Viz stitek na vyrobku.
Skladovani Skladujte v plvodnim obalu pfi pokojové teploté v dobfe vétranych prostorach.
_ Vyrobek je citlivy na okolni kontaminanty a pachy.
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