Flavors Range

= STAVES 9

Convection Toasting

Technické charakteristiky

Kvalita

Skladovani

1 douska
Baleni 18 dousek

Potravinarska
kvalita

Lehké toustovani

Stredni toustovani
Stredné dlouhé toustovani
Medium+ toustovani

Prvotfidni francouzsky dub ze smési francouzskych lesu.
Pfirozené venkovni zrani minimalné 24 mésicu

D:94cmxS:5cm xV:0,9cm
Odpovida 2 m?

Krabice s 5 balenimi po 18 douskach v PE-Alu pytli.
Krabice se 90 douskami = 26.5 kg

1az 4 dousky/hl
Respektuje ovoce, svézest, sladkost.
Jemné koreni a toustované tény, kulatost.

Aromaticka intenzita, toustované tény, objem, silny zavér.

Kofenité a kourové tény, kulatost, struktura.

Minimalné 6 az 9 mésicl od alkoholového kvaseni nebo béhem zrani.
Pravidelné ochutnavejte pro posouzeni spravné rovnovahy mezi vinem a dubem.
Prosim, kontaktujte nds v pfipadé potreby vice informaci.

Skladujte v plvodnim obalu pfi pokojové teploté v dobfe vétranych prostorach.
Vyrobek je citlivy na okolni kontaminanty a pachy.

Bureau Veritas issues a certificate for our HACCP mastery of (Enosylva products manufactured by LES ATELIERS DU CHENE- Certificate of conformity N° BV/177/RE
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