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Deep Infrared Toast

Technicka specifikace

Pavod
Zrani dfeva

1 blok
1 pytel bloka

Potravinarska atestace

Chauffe a coeur

Lehké toastovani
StFedni toastovani

Intenzivni toastovani

Cervené vino
Bilé a ruZové vino

Francouzsky dub v kvalité pro vyrobu sudu (stave quality) ze smési francouzskych les
Pfirozené vysychani pod Sirym nebem minimalné 24 mésic(

d:5cmxS$:5cm xv: 0,9 cm
=10 kg

Infuzni sitovany pytel 10 kg — PE-ALU sacek
InfraCervené: lehké, stfedni, intenzivni

Zachovani ovocného charakteru, rozvoj svézich aromat, tfisloviny pro strukturu téla
Aromaticka komplexnost, taninova struktura, plnost na patfe a mohutny zavér

Aromaticka intenzita, tony prazeni, viem velmi zralého ovoce, objem

3 az 7 g/l pro pouziti béhem alkoholové fermentace nebo pro Skoleni vina
1az 4 g/l pro pouZziti béhem alkoholové fermentace nebo pro Skoleni vina

Minimalné 4 aZ 6 mésict od alkoholové fermentace nebo béhem 3koleni vina
Pravidelné ochutnavejte pro posouzeni spravné rovnovahy mezi vinem a dfevem.
Pro dalsi informace nds prosim kontaktujte.

Viz etiketa vyrobku

Skladujte v pavodnim obalu pfi pokojové teploté v dobie vétranych prostorach.
Vyrobek je citlivy na okolni kontaminanty a pachy.
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