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Traditonal Fire Toast

Technické charakteristiky

Pavod
Zrani

1 domino
1 pytel dubovych segmentl

Tradicni dfevem
Doba trvani

Lehké vypalovani

Stfedni vypalovani

Dlouhé vypalovani

Cervené vino

Bilé a rtiZové vino

sylva

CHENE POUR L’GENOLOGIE

Francouzsky dub v kvalité pro vyrobu sudu (stave-quality) pochazejici z vybéru francouzskych lesu
Pfirozené venkovni zrani po dobu minimalné 24 mésicud

D:7cmx$:3cmxV:0,9cm

=10 kg = ekvivalent 2,5 barikovych sudt 225 | = 5 m?
U¢inek odpovidajici 100% novym suddim z francouzského dubu

Infuzni sitovany pytel 10 kg — PE-ALU sacek

Lehké, stfedni, dlouhé

3az4h

Zachovani ovocného charakteru, rozvoj svézich aromat, taniny pro podporu struktury
Aromaticka komplexnost, harmonicka struktura, plnost na patfe a mohutny zaveér

Aromaticka intenzita, tony prazeni, viem velmi zralého ovoce, objem

3 az 8 g/l (potencidlni extrakce srovnatelna s 30-80 % novych dubovych sudu)
Urceno pro pouziti béhem alkoholové fermentace nebo zrani.

2 az 4 g/l (potencidlni extrakce srovnatelna s 20-40 % novych dubovych sudt)
Urceno pro pouziti béhem fermentace

Minimalné 4 aZ 6 mésicl - Pravidelné ochutnavat pro posouzeni optimalni rovnovahy mezi vinem a dubovym difevem
V pripadé potfeby dalsich informaci nds prosim kontaktujte.

Viz etiketa vyrobku

Skladovat v plvodnim obalu pri pokojové teploté v dobre vétranych prostorach.
Produkt je citlivy na kontaminaci okolnimi vlivy a pachy.

Bureau Veritas potvrzuje certifikaci systému HACCP pro produkty Enosylvavyrobené spole¢nosti LES ATELIERS DU CHENE- Certifikat shody ¢. BV/177/RE



