Classic Range Sylva

CHENE POUR L’GENOLOGIE

Technicka specifikace

Pavod Francouzsky dub v kvalité ,stave” (sudovina) pochazejici z vybranych francouzskych les(
Zrani Pfirozené vysychani pod Sirym nebem po dobu minimalné 24 mésict
2 typy U¢inek odpovidajici 25 % nového sudu z francouzského dubu o objemu 225 I:

L:30cm x1l: 3cm x H: 0.9 cm x 18

Ucinek odpovidajici 45 % nového sudu z francouzského dubu o objemu 225 I:
L:30cm xl: 3cm x H: 0.9 cm x 30

Krabice s 5 aZz 10 kusy v PE-Alu sacku

Chauffe a coeur Infracervené: lehké, stfedni, intenzivni
Cervené, bilé a Pouziti béhem fermentace nebo zrani:
rdzové vino Pozvolna a progresivni extrakce. Roz3ifeni aromatického spektra. Zjemnéni tfislovin sudu, dodani

plnosti, nasladlosti, délky a tdnl jemného a komplexniho prazeni

Minimalné 6 mésict od ukonceni alkoholové fermentace nebo v pribéhu zrani
Pravidelné senzoricky hodnotit pro posouzeni optimalni rovnovahy mezi vinem a dfevem.

Viz etiketa na obalu

Skladovat v plvodnim obalu pri pokojové teploté v dobfe vétranych prostorach.
Vyrobek je citlivy na pachy a kontaminanty z okolniho prostredi.
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Bureau Veritas vydavé certifikat pro systém HACCP u produktd Enosylvavyrabénych spole¢nosti LES ATELIERS DU CHENE- Certifikat shody ¢ BV/177/RE
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Deep Infrared Toast




